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Comunicato stampa, Napoli 25 giugno 2012
Con i Presìdi Slow Food 
alle Olimpiadi della Verace Pizza Napoletana
Con il lancio del Master of Food Pizza e dell’Alleanza tra i Pizzaioli e i Presìdi Slow Food, l’Associazione partecipa alla prima edizione della kermesse ideata dall’Associazione Verace Pizza Napoletana
Da martedì 3 a giovedì 5 luglio Slow Food Campania sarà presente alla Città della Scienza di Bagnoli (Napoli) nell’ambito della prima edizione delle Olimpiadi della Verace Pizza Napoletana.
Grazie al contributo operativo della Condotta Slow Food Napoli, l’Associazione regionale parteciperà a questa kermesse con un proprio spazio nel quale sarà possibile incontrare prodotti e produttori dei Presìdi Slow Food, conoscere l’Alleanza tra i Pizzaioli e i Presìdi Slow Food, naturale evoluzione del progetto di Alleanza già intrapreso con gli chef di tutta Italia e proporre un innovativo modello di Piatto Pizza dal fondo convesso realizzato in collaborazione con la Fabbrica delle Arti di Napoli per esaltare il gusto e l’estetica della vera pizza napoletana.
Il Presidente Slow Food Campania e Basilicata, Gaetano Pascale e il Fiduciario Slow Food Napoli, Pino Mandarano, si alterneranno inoltre in Giuria per eleggere i pizzaioli vincitori delle Olimpiadi e per assegnare un premio speciale al pizzaiolo che meglio esprimerà il valore dell'Alleanza: la partecipazione alla Piazza della Pizza del Salone del Gusto/Terra Madre che si svolgerà a Torino dal 25 al 29 ottobre 2012.
Slow Food Campania proporrà nei tre giorni anche alcuni appuntamenti educativi. Si parte martedì 3 e mercoledì 4 con le due giornate del primo Master of Food Pizza (dalle 17,30 alle 20,00). Gli incontri, condotti da Vito Trotta, responsabile regionale del progetto Presìdi Slow Food per Campania e Basilicata con la collaborazione del pizzaiolo Attilio Bachetti, titolare dell’omonima pizzeria “Da Attilio”, sono riservati a un massimo di 20 partecipanti e il costo complessivo è di 30 euro.
Mercoledì 4 luglio inoltre alle ore 13,55 Antonio Puzzi, membro del Consiglio Nazionale di Slow Food Italia, guiderà un Laboratorio del Gusto dal titolo “Come il cacio sulla pizza”. Il costo di partecipazione per l’incontro, riservato a un massimo di 20 partecipanti, è di 5 euro.

Per informazioni e iscrizioni agli appuntamenti formativi, è possibile inviare una email all’indirizzo info@slowfoodcampania.com o telefonare al 347 5650976.
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