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Regulamin #VeraPizzaContest2025 - 6. edycja

Konkurs VERA PIZZA daje wszystkim mitosnikom mozliwos¢ zaprezentowania
swoich umiejetnosci w przygotowywaniu neapolitanskiej pizzy w domu oraz wygrania
bezptatnych kurséw szkoleniowych.

Inspirujac sie Miedzynarodowym Regulaminem AVPN, dostepnym na stronie
https://www.pizzanapoletana.org/pl/ricetta_pizza_napoletana, uczestnicy moga
przygotowaé margherite, marinara, kreatywng wersje z innymi sktadnikami lub pizze
smazonag.

Obowigzkowym warunkiem, bez wyjatkéw, jest domowy sposdb
przygotowania pizzy — w piecu opalanym drewnem, elektrycznym lub gazowym typu
domowego albo poprzez smazenie na patelni lub w frytkownicy. Dopuszczalne s3 pizze
przygotowane metoda combo, na kamieniu szamotowym lub stalowej ptycie
umieszczonej w domowym piecu. Jury ekspertdw nagrodzi pizze uznang za
najpiekniejszg wizualnie i najbardziej zgodng z prawdziwga neapolitanska pizza.

Udziat w konkursie jest catkowicie bezptatny.

Konkurs jest otwarty dla amatoréw i sktada sie z trzech etapow:
ETAP PIERWSZY
Trwa od godziny 00:00 (GMT +1) w srode 22 pazdziernika do godziny 24:00 (GMT +1)
we wtorek 11 listopada 2025 roku.
Aby wzig¢ udziat, nalezy:
e Obserwowac profil Facebook @verapizzanapoletana
e  Wystac przez Messenger do AVPN:
o Zdjecie domowej pizzy z nazwa pizzy i danymi uczestnika (imie i
nazwisko)
o Zdjecie uczestnika trzymajacego pizze
o Zdjecie pieca lub frytkownicy uzytej do przygotowania pizzy
o W przypadku pizzy smazonej — zdjecie wnetrza przekrojonej pizzy
Akceptowane beda wytacznie zdjecia pizzy w zblizeniu lub uczestnika trzymajgcego
pizze w sposéb wyrazny i widoczny.
Zdjecia zostang opublikowane w albumie ,Vera Pizza Contest 2025” na stronie
Facebook @verapizzanapoletana.
Kazdy uczestnik moze brac udziat w konkursie co tydzien, przedstawiajgc nowg pizze
— tylko jesli nie zostat wybrany w poprzednich tygodniach.
Jury ztozone z 3 Mistrzow Instruktoréow AVPN i/lub profesjonalistow z branzy wybierze
co tydzien 5 najlepszych pizz. W szczegdlnosci zostanie wybranych 5 pizz sposrod
wszystkich przestanych w nastepujacych tygodniach:
e 0d 22 do 28 pazdziernika 2025
e 0Od 29 pazdziernika do 4 listopada 2025
e 0d5do 11 listopada 2025
Decydujaca bedzie data i godzina otrzymania zdjecia przez Messenger. Sktad jury
zostanie ogtoszony do 25 pazdziernika 2025.

ETAP DRUGI
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Drugi etap obejmuje ocene 15 zdjeé z najwiekszg liczbg gtosdw przez jury
ztozone z 5 mistrzow pizzaiolo i/lub profesjonalistow z branzy, ktorzy do 21 listopada,
wedtug wtasnego uznania, wybiorg 3 najlepsze pizze (bez ustalania kolejnosci).

Sedziowie bedg oceniad ksztatt, wypieczenie, atrakcyjnos¢ oraz dodatki pizzy.
Sktad jury zostanie ogtoszony do 20 listopada 2025.

ETAP TRZECI

3 uczestnikdow wybranych w drugim etapie zostanie zaproszonych do Neapolu
na finat w dniach 10-11 grudnia 2025.
10 grudnia przygotujg ciasto na miejscu (Via Capodimonte 19A - 80131 Neapol), a
nastepnego dnia zaprezentujg jury pizze margherita (ze sktadnikami zapewnionymi
przez organizatora) oraz wtasng pizze (ze sktadnikami we wtasnym zakresie). Jury
sporzadzi ostateczny ranking i ogtosi zwyciezce.

W przypadku nieobecnosci jednego lub wiecej uczestnikdw, zaproszeni
zostang kolejni w rankingu.

NAGRODY
1. miejsce:
e 9-dniowy kurs podstawowy w AVPN School w Neapolu
(https://www.pizzanapoletana.org/pl/corso_base)
e Kwalifikacja do finatu kategorii ,,Amatorzy” Vera Pizza Napoletana Champion
2026 z przelotem i pobytem w Neapolu
e 1 skrzynia do ciasta i zapas maki Mulini Caputo
e Mikser Probaker 10Plus KYS Norway
e Piec KYS Vero 500 PRO KYS Norway
e Zestaw produktéw mlecznych Sori
e Zestaw ,A casa Mia” + ptyta + stolnica Gi.Metal
e Mortadela Favola 5 kg cata Mec Palmieri | Favola

2. miejsce:

e 2-lub 3-dniowy kurs zaawansowany w AVPN School w Neapolu
(https://www.pizzanapoletana.org/pl/corsi_avanzati)

e Kwalifikacja do finatu kategorii ,Amatorzy” Vera Pizza Napoletana Champion
2026 z przelotem do Neapolu

e 1 skrzynia do ciasta i zapas maki Mulini Caputo

e Mikser Probaker 7 KYS Norway

e Zestaw produktéw mlecznych Sori

e Zestaw ,A casa Mia” + ptyta Gi.Metal

e Cotto il Favoloso 5 kg w potowie Mec Palmieri | Favola

3. miejsce:
e 4-godzinny kurs amatorski w AVPN School w Neapolu
(https://www.pizzanapoletana.org/pl/pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno)
e Kwalifikacja do finatu kategorii ,Amatorzy” Vera Pizza Napoletana Champion
2026 z przelotem do Neapolu
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e 1 skrzynia do ciasta i zapas maki Mulini Caputo

e Mikser Probaker 5 KYS Norway

e Zestaw produktéw mlecznych Sori

e Zestaw ,A casa Mia” Gi.Metal

e Mortadela Favola 2,5 kg Mec Palmieri | Favola
Zwyciezcy moga przekazaé nagrode innej osobie.

Pierwszych 15 uczestnikow otrzyma bezptatne cztonkostwo w Klubie Przyjaciot

Vera Pizza Napoletana oraz kwalifikacje do finatu kategorii ,,Amatorzy” Vera Pizza
Napoletana Champion 2026 w Neapolu.
Konkurs jest regulowany niniejszym regulaminem, ktdry uczestnicy powinni przeczytac
przed przystgpieniem.

Uwagi

Uczestnik przekazuje i zezwala Associazione Verace Pizza Napoletana na
wykorzystanie i publikacje — zaréwno w wersji drukowanej, jak i multimedialnej
(internet, radio, telewizja) — przepisu, zdje¢ i materiatéw przestanych, stworzonych
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