
   

 

   

Regulamento #VeraPizzaContest2025 – 6ª Edição 
O concurso VERA PIZZA oferece a todos os apaixonados a oportunidade de 

demonstrar sua habilidade em preparar uma Pizza Napolitana em casa e ganhar 
cursos de formação gratuitos. 

Inspirando-se no Regulamento Internacional da AVPN, disponível em 
https://www.pizzanapoletana.org/pt/ricetta_pizza_napoletana, os participantes 
podem optar por preparar uma margherita, uma marinara, uma variante criativa com 
outros ingredientes ou até mesmo uma pizza frita. 

O requisito indispensável, sem exceções, é que a pizza seja cozida em casa, 
em forno doméstico a lenha, elétrico ou a gás, ou frita em frigideira ou fritadeira. São 
permitidas pizzas cozidas com o método combinado, sobre pedra refratária ou chapa 
de aço colocadas dentro do forno doméstico. Uma comissão julgadora especializada 
premiará a pizza considerada mais bonita esteticamente e mais fiel à verdadeira Pizza 
Napolitana. 
A participação no concurso é totalmente gratuita. 
 

O concurso está aberto a todos os amadores e é composto por três fases: 
PRIMEIRA FASE 
Vai decorrer das 00h00 (GMT +1) de quarta-feira, 22 de outubro até às 24h00 (GMT 
+1) de terça-feira, 11 de novembro de 2025. 
Para participar, é necessário: 

• Seguir o perfil do Facebook @verapizzanapoletana 
• Enviar via Messenger para a AVPN: 

o Foto da pizza feita em casa, indicando o nome da pizza e os dados do 
participante (nome e sobrenome) 

o Foto do participante segurando a pizza 
o Foto do forno ou fritadeira utilizada 
o Para pizza frita, é exigida uma foto do interior da pizza cortada 

Serão aceitas apenas fotos em primeiro plano da pizza ou do participante segurando a 
pizza de forma clara e visível. 
As fotos enviadas serão publicadas no álbum “Vera Pizza Contest 2025” na página do 
Facebook @verapizzanapoletana. 

Cada participante pode concorrer semanalmente com uma nova pizza, 
somente se não tiver sido selecionado em semanas anteriores. 
Uma comissão composta por 3 Mestres Instrutores da Associazione Verace Pizza 
Napoletana e/ou profissionais do setor selecionará semanalmente as 5 melhores 
pizzas. Serão escolhidas 5 pizzas entre todas as enviadas nas seguintes semanas: 

• De 22 a 28 de outubro de 2025 
• De 29 de outubro a 4 de novembro de 2025 
• De 5 a 11 de novembro de 2025 
Será considerada válida a data e hora de recebimento da foto via Messenger. A 

composição da comissão julgadora será divulgada até 25 de outubro de 2025. 
 
 
 

https://www.facebook.com/verapizzanapoletana/
https://www.facebook.com/verapizzanapoletana/


   

 

   

SEGUNDA FASE 
A segunda fase prevê uma avaliação final das 15 fotos mais votadas por uma 

comissão composta por 5 mestres pizzaiolos e/ou profissionais do setor, que 
decidirão, até 21 de novembro e a seu exclusivo critério, os 3 primeiros colocados 
(sem ordem de classificação). 

Os juízes avaliarão a forma, o cozimento, a atratividade e a cobertura da pizza. 
A composição da comissão será divulgada até 20 de novembro de 2025. 
 
TERCEIRA FASE 

Os 3 participantes selecionados na segunda fase serão convidados a Nápoles 
para a grande final, de 10 a 11 de dezembro de 2025. 
No dia 10 de dezembro, deverão preparar a massa no local (Via Capodimonte 19A - 
80131 Nápoles) e apresentar à comissão, no dia seguinte, uma pizza margherita (com 
ingredientes fornecidos) e uma pizza própria (com ingredientes por conta do 
participante). A comissão elaborará a classificação final e proclamará o vencedor. 
Caso um ou mais dos 3 participantes não possa comparecer à final, serão convidados 
os próximos classificados. 
 
PRÊMIOS 
1º Lugar: 

• Curso profissional básico de 9 dias na Escola AVPN em Nápoles, conforme 
indicado em https://www.pizzanapoletana.org/pt/corso_base 

• Classificação para a final da categoria “Amadores” do Vera Pizza Napoletana 
Champion 2026 com voo e estadia em Nápoles 

• 1 caixa de massa e fornecimento de farinha Mulini Caputo 
• Amasadora Probaker 10Plus KYS Norway 
• Forno KYS Vero 500 PRO KYS Norway 
• Seleção de produtos lácteos Sorì 
• Kit “A casa Mia” + chapa + bancada linha Amica Gi.Metal 
• Mortadela Favola 5 kg inteira Mec Palmieri | Favola 

 
2º Lugar: 

• Curso profissional avançado de 2 ou 3 dias na Escola AVPN em Nápoles, à 
escolha entre os indicados em 
https://www.pizzanapoletana.org/pt/corsi_avanzati 

• Classificação para a final da categoria “Amadores” do Vera Pizza Napoletana 
Champion 2026 com voo para Nápoles 

• 1 caixa de massa e fornecimento de farinha Mulini Caputo 
• Amasadora Probaker 7 KYS Norway 
• Seleção de produtos lácteos Sorì 
• Kit “A casa Mia” + chapa linha Amica Gi.Metal 
• Cotto il Favoloso 5 kg metade Mec Palmieri | Favola 

 
 
3º Lugar: 



   

 

   

• Curso amador de 4 horas na Escola AVPN em Nápoles, conforme indicado em 
https://www.pizzanapoletana.org/pt/pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno 

• Classificação para a final da categoria “Amadores” do Vera Pizza Napoletana 
Champion 2026 com voo em Nápoles 

• 1 caixa de massa e fornecimento de farinha Mulini Caputo 
• Amasadora Probaker 5 KYS Norway 
• Seleção de produtos lácteos Sorì 
• Kit “A casa Mia” linha Amica Gi.Metal 
• Mortadela Favola 2,5 kg Mec Palmieri | Favola 

Os vencedores podem oferecer o prêmio a outra pessoa. 
Os 15 primeiros classificados ganham inscrição gratuita no Clube dos Amigos 

da Vera Pizza Napoletana e classificação para a final da categoria “Amadores” do Vera 
Pizza Napoletana Champion 2026 em Nápoles. 

O concurso é regido por este regulamento, que os candidatos devem 
consultar antes de participar. 
 
Notas 

O participante cede e autoriza a Associazione Verace Pizza Napoletana a 
utilizar e publicar, tanto em versão impressa quanto multimídia (internet, rádio e 
televisão), a receita, fotos e materiais enviados, criados e publicados para participação 
no concurso. 
Ao participar deste concurso, os autores das fotos no Facebook confirmam e atestam 
que: 

• O material carregado no Facebook para fins de participação foi criado por eles 
mesmos 

• É responsabilidade de cada participante garantir que a publicação das fotos 
não gere qualquer tipo de controvérsia legal 

• O organizador tem o direito de eliminar do concurso as fotos consideradas 
inadequadas ou que não atendam aos critérios, podendo optar por não 
publicá-las em seus canais, mediante aviso por mensagem privada ao 
participante 

O tratamento dos dados coletados nesta iniciativa será realizado em conformidade 
com as normas vigentes de privacidade, conforme o Regulamento (UE) n.º 2016/679 
(GDPR), em vigor desde 25 de maio de 2018, para gestão do concurso, iniciativas da 
AVPN relacionadas e atribuição dos prêmios por mérito. 
 

 


