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Reglamento #VeraPizzaContest2025 — 62 Edicion

El concurso VERA PIZZA ofrece a todos los apasionados la oportunidad de
demostrar su habilidad para preparar una Pizza Napolitana en casa y ganar cursos de
formacidn gratuitos.

Inspirandose en el Reglamento Internacional de la AVPN, disponible en
https://www.pizzanapoletana.org/es/ricetta_pizza_napoletana, los participantes
pueden optar por preparar una margherita, una marinara, una variante creativa con
otros ingredientes o incluso una pizza frita.

El requisito indispensable, sin excepciones, es la coccién casera de la pizza, en
horno de lefia, eléctrico o de gas de tipo doméstico, o mediante fritura en sartén o
freidora. Se admiten pizzas cocidas con el método combinado, sobre piedra refractaria
o placa de acero colocadas dentro del horno casero (eléctrico, de lefia o de gas). Un
jurado experto premiara la pizza considerada mas bella estéticamente y mas fiel a una
Vera Pizza Napolitana.

La participacion en el concurso es completamente gratuita.

El concurso estd abierto a todos los aficionados y consta de tres fases:

PRIMERA FASE

Durard desde las 00:00 (GMT +1) del miércoles 22 de octubre hasta las 24:00 (GMT
+1) del martes 11 de noviembre de 2025.

Para participar, se debe:

e Seguir el perfil de Facebook @verapizzanapoletana

e Enviar por Messenger a AVPN:

o Foto de la pizza casera indicando el nombre de la pizza y los datos del

participante (nombre y apellido)

o Foto del participante sosteniendo la pizza

o Foto del horno o freidora utilizada

o Para la pizza frita, se requiere una foto del interior de la pizza cortada
Solo se aceptaran fotos en primer plano de la pizza o del participante sosteniéndola
de forma clara y visible.

Las fotos enviadas se publicaran en el dlbum “Vera Pizza Contest 2025” en la

pagina de Facebook @verapizzanapoletana.
Cada participante puede concursar cada semana presentando una nueva pizza,
Unicamente si no ha sido seleccionado en semanas anteriores.

Un jurado compuesto por 3 Maestros Instructores de la Asociacidén Verace Pizza
Napoletana y/o profesionales del sector seleccionard cada semana las 5 mejores
pizzas. En particular, se seleccionaran 5 pizzas entre todas las enviadas en cada una de
las siguientes semanas:

e Del 22 al 28 de octubre de 2025

e Del 29 de octubre al 4 de noviembre de 2025

e Del5al 11 de noviembre de 2025
Se considerara vdlida la fecha y hora de recepcidn de la foto por Messenger. La
composicion del jurado y sus miembros se comunicardn antes del 25 de octubre de
2025.
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SEGUNDA FASE

La segunda fase prevé una evaluacidn final de las 15 fotos mas votadas por
parte de un jurado compuesto por 5 maestros pizzeros y/o profesionales del sector,
gue decidirdn, antes del 21 de noviembre y a su exclusivo criterio, los 3 primeros sin
orden de clasificacion.

Los jueces evaluardn teniendo en cuenta la forma, la coccidn, el atractivo y
finalmente el relleno de la pizza.
La composicién del jurado y sus miembros se comunicaran antes del 20 de noviembre
de 2025.

TERCERA FASE

Los 3 participantes seleccionados durante la segunda fase seran invitados a
Napoles para la gran final del 10 al 11 de diciembre de 2025.
El dia 10 de diciembre deberan preparar su masa en el lugar (Via Capodimonte 19A -
80131 Ndpoles) y presentar al jurado al dia siguiente una pizza margherita (se
proporcionaran los ingredientes) y una pizza propia (deberan conseguir los
ingredientes). El jurado elaborara la clasificacion final y proclamara al ganador.
En caso de que uno o mas de los 3 participantes no puedan asistir a la final, se invitard
a los siguientes en la clasificacién.

PREMIOS
12 Clasificado:
e Curso profesional basico de 9 dias en la Escuela AVPN de Ndpoles, como se
indica en https://www.pizzanapoletana.org/es/corso_base
e Clasificacidn para la final de la categoria “Aficionados” del Vera Pizza
Napoletana Champion 2026 con vuelo y estancia en Napoles
e 1 artesay suministro de harina Mulini Caputo
e Amasadora Probaker 10Plus KYS Norway
e Horno KYS Vero 500 PRO KYS Norway
e Seleccién de productos lacteos Sori
e Kit “A casa Mia” + placa + tabla de amasar linea Amica Gi.Metal
e Mortadela Favola 5 kg entera Mec Palmieri | Favola

22 Clasificado:

e Curso profesional avanzado de 2 o 3 dias en la Escuela AVPN de Napoles, a
elegir entre los indicados en
https://www.pizzanapoletana.org/es/corsi_avanzati

e Clasificacidn para la final de la categoria “Aficionados” del Vera Pizza
Napoletana Champion 2026 con vuelo a Napoles

e 1 artesay suministro de harina Mulini Caputo

e Amasadora Probaker 7 KYS Norway

e Seleccién de productos lacteos Sori

e Kit “A casa Mia” + placa linea Amica Gi.Metal

e Cotto il Favoloso 5 kg mitad Mec Palmieri | Favola

32 Clasificado:
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e Curso amateur de 4 horas en la Escuela AVPN de Ndpoles, como se indica en
https://www.pizzanapoletana.org/es/pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno

e Clasificacidn para la final de la categoria “Aficionados” del Vera Pizza
Napoletana Champion 2026 con vuelo a Napoles

e 1 artesay suministro de harina Mulini Caputo

e Amasadora Probaker 5 KYS Norway

e Seleccién de productos lacteos Sori

e Kit “A casa Mia” linea Amica Gi.Metal

e Mortadela Favola 2,5 kg Mec Palmieri | Favola

Los ganadores pueden regalar el premio a otra persona.

Los 15 primeros clasificados ganan la inscripcidn gratuita al Club de Amigos de
la Vera Pizza Napoletana y la clasificacion para la final de la categoria “Aficionados”
del Vera Pizza Napoletana Champion 2026 en Néapoles.

El concurso esta regulado por este reglamento, que los aspirantes deben consultar
antes de participar.

Notas
El participante cede y autoriza a la Associazione Verace Pizza Napoletana el
uso y publicacién, tanto en versidén impresa como multimedia (internet, radio y
television), de la receta, fotos y material enviado, creado y publicado para participar
en el concurso.
Al participar en este concurso, los autores de las fotos en Facebook confirmany
certifican que:
e El material cargado en Facebook para participar en el concurso ha sido creado
por ellos mismos
e Esresponsabilidad de cada participante asegurarse de que la publicacién de
las fotos no genere ningun tipo de controversia legal
e El organizador tiene derecho a eliminar del concurso las fotos consideradas no
aptas o que no cumplan con los criterios, asi como a no publicarlas en sus
canales, previo aviso por mensaje privado al participante
El tratamiento de los datos recogidos en esta iniciativa se realizara, conforme a la
normativa vigente en materia de privacidad, al Reglamento (UE) n.2 2016/679 (GDPR),
en vigor desde el 25 de mayo de 2018, para la gestion del concurso, las iniciativas de
AVPN relacionadas y la asignacién de premios al mérito.
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